Menus

14.00 Flaki + Rosét, kotlet schabowy, dewolay z zottym serem, mastem, koperta z pieczarka, ziemniaki.

Dania gfowne:

Surowki: kapusta pekinska, czerwona, biata, wiosenna

19.00 Zrazy w sosie, karkéwka, noga z kaczki, kluski $laskie. Mix warzyw z wody (brokul, marchewka,
fasolka, kalafior).

22.00 Udka faszerowane migsem mielonym, zwykla patka, rolada indycza, ryz z kukurydzg i szczypiorkiem,
pieczarka duszona.

1.00 Barszczyk czerwony, krokiety z migsem, pierogi z kapusta i grzybami, paszteciki, pyzy z migSem i
skwarkami

3.00 Bigos lub zurek z kietbasa.

G’rzystawki;

1. Wedlina od masarza (szynka, baleron, poledwica), boczek pieczony, kabanosy, salami.

2. Schab w galarecie z morela, schab w galarecie ze $liwka, pstrag faszerowany, toso$§ pieczony, schab w
galarecie z chrzanem, skrzydetka nadziewane, kurczak faszerowany.

3. Ryba po grecku, ryba po japonsku.

4. Roladki sledziowe ($ledZ marynowany w cebulce), §ledz po kaszubsku.
5. Pomidory z mozarella, $wiezy ogorek.

6. Jajka nadziewane z szynka 1 szczypiorkiem, pieczarka.

7. Paluszki drobiowe z sosem czosnkowym.

8. Rolada szpinakowa.

9. Pasztet z zurawing, §liwka kalifornijska zawijana w boczku.

Safatki:

Jarzynowa, Hawajska z kurczakiem wegdzonym i ananasem, Pieczarkowa, Gyros, Grecka z serem feta.

Napoje:

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Woda mineralna, Soki w kartonach do dzbanka.

Ciasta:

Sernik, Walewska, Widrkowiec, Makowiec, Snikers, Krolewiec, Szarlotka zwykta, Szarlotka na zimno, Keks,
Piernik, Wafle + Tort.



