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TECHNIKUM 7Y WIENIOWE

gastronomicznych
(zawod 4-letni)

Przedmioty rozszerzone - je¢zyk angielski i biologia.

Jezyki obce - jezyk angielski i jako drugi jezyk obcy do wyboru
jezyk niemiecKki lub jezyk rosyjski.

Dodatkowo, w ramach przedmiotéw zawodowych - jezyk angielski zawodowy.

Ksztalcenie w zawodzie technika zywienia i uslug gastronomicznych odbywa si¢
w ramach 2 kwalifikacji:

Kwalifikacja 1 — Sporzadzanie potraw i napojow

Uczniowie nabywajq wiedze niezbedna do prawidlowego przechowywania zywnos$ci, stosuja
receptury gastronomiczne, sporzadzaja potprodukty oraz potrawy 1 napoje, uzywaja odpowiedniego sprzg¢tu
podczas procesu produkcji gastronomicznej, dobieraja zastawe stolowa do ekspedycji potraw 1 napojow,
dekoruja 1 wydaja sporzadzone posifki.

Kwalifikacja 2 — Organizacja iywienia i ustug gastronomicznych

Uczniowie ukladajq jadlospisy, obliczaja warto$¢ energetyczna 1 odzywcza positkOw, oceniaja
wplyw skfadnikow pokarmowych na funkcjonowanie organizmu czlowieka. Opracowujq karty menu,
sporzadzaja kalkulacje cenowa potraw. Przygotowuja ofertg ustug gastronomicznych, ucza si¢ prowadzenia
ich promocji oraz sprzedazy i rozliczania.

Technikum Zywienia i Uslug Gastronomicznych to szkola, ktéra daje wiele mozliwosci
zawodowych do rozwijania zainteresowan kulinarnych. Szeroki zakres wiedzy i umiejetnosci
z dziedziny gastronomii pozwala uczniowi dobrze przygotowac si¢ do przyszlej pracy.



TECHNIKUM ZYWIENIA
| USLUGC GASTRONOMICZNYCH

W wyniku ksztalcenia uzyskasz tytul - TECHNIK ZYWIENIA
I USLUG GASTRONOMICZNYCH

JAK TO ZROBIC?

Egzamin zawodowy - Po zdaniu dwoch kwalifikacji absolwent otrzymuje tytul: technik zywienia
i uslug gastronomicznych. Natomiast po zdaniu tylko pierwszej kwalifikacji: sporzqdzanie potraw
i napojow - uczen zdobywa takie same kwalifikacje zawodowe jak osoby ksztalcace si¢ w zawodzie
kucharz na poziomie zasadniczej szkoty zawodowe;.

Zajecia praktyczne - Zajecia zwiazane z produkcja gastronomiczna odbywaja sie w Pracowni Zajeé
Praktycznych, w nowoczesnie wyposazonych pracowniach gastronomicznych.

Praktyki zawodowe - Uczniowie odbywaja praktyke zawodowa w zakladach gastronomicznych
w wymiarze czterech tygodni.

Egzamin maturalny - Na zakonczenie klasy IV uczniowie zdaja egzamin maturalny z obowigzkowych
przedmiotow (j.polski, matematyka, j.obcy) oraz dwdch przedmiotow rozszerzonych (nie decydujacych o
zdaniu matury) oraz wybranych przez ucznia przedmiotow dodatkowych (np. fizyka, geografia, chemia, itp.)

Uczen po zdaniu matury moze podjac¢ dalszg nauke na uczelniach wyzszych.

NAJWAZNIEJSZE ZMIANY - obowiazujace od 1 wrze$nia 2012r.

Egzamin bedzie przeprowadzany dla kazdej wyodrebnionej w zawodzie kwalifikacji po
zakonczeniu zaje¢, czyli uczniowie szkot prowadzacych ksztalcenie zawodowe beda przystepowac
do egzamindéw w trakcie nauki, a nie - jak dotychczas - po zakonczeniu szkoty.

Po zdaniu egzaminu z danej kwalifikacji, zdajacy otrzyma nowy dokument - Swiadectwo
potwierdzajace kwalifikacj¢ w zawodzie.

Osoba, ktora zdobegdzie Swiadectwa potwierdzajace uzyskanie wszystkich kwalifikacji
wyodrgbnionych w danym zawodzie oraz poziom wyksztatcenia wymagany dla danego zawodu,
otrzyma dyplom potwierdzajacy kwalifikacje w wyuczonym zawodzie.

PERSPEKTYWA PRACY

Absolwent tej szkoty moze znalez¢ zatrudnienie we wszystkich typach zaktadow gastronomicznych:
restauracjach, barach, kawiarniach, stotowkach, domach opieki, itp. oraz prowadzi¢ wtasna dzialalnos¢
gospodarcza.

Ksztalci absolwenta, ktory potrafi stosowa¢ nowoczesne metody zarzadzania i1 finansowania
dzialalnosci gospodarczej: fachowo 1 kompleksowo obstugiwaé zleceniodawcg, organizowac bale, wesela;
organizowa¢ zywienie zbiorowe: bufety, stotowki, bary, kafeterie; projektowaé i aranzowa¢ wngtrza sal
konsumpcyjnych.

Absolwent potrafi przygotowaé oferty, organizowa¢ promocj¢ 1 reklamg, aktywnie poszukiwad
zatrudnienia na rynku pracy. Technikum daje mozliwo$¢ zdobycia zawodu, a jednoczesnie przygotowuje do
dalszego ksztalcenia.

Szkota przygotowuje do udziatu w Ogélnopolskiej Olimpiadzie Wiedzy o Zywieniu,
Olimpiadzie Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych i innych olimpiad 7 dziatu Zywieniowego



