Plan nauczania oddziatu 1Z

Przedmiot 1 [ 1 [ 2] 2373 4 | 4 | Suma
pensum |17 technik Zywienia i ustug gastronomicznych
18|Religia 2 [ 2] 2] 22122712 8
18|Jezyk polski 4 2 3 3 3 3 2 4 12
:]I g Jezyk angielski IV.1r. Zakres rozszerzony f f ? T ; ; ? i 2
18|Jezyk niemiecki IV.0 1 1 1 1 2 2 1 3 6 |do wyboru
18|Jezyk niemiecki IV.1p. 1 1 1 1 2 2 1 3 6 |do wyboru
18|Jezyk rosyjski IV.1p. 1 1 1 1 2 2 1 3 6 |do wyboru
18|Historia 1 1 1 1 2
18|Wiedza o spoteczenstwie 1 1 1
18|Historia i spoteczenstwo - p.uzupehiajacy 2 2 0 4 4
18| Wiedza o kulturze 1 1 1
18|Matematyka 3 3 3 3 2 2 2 2 10
18|Fizyka 1 1 1
18|Chemia 1 1 1
18|Biologia 1 1 1
18|Biologia zakres rozszerzony 2 2 2 2 3 5 8
18|Geografia 1 1 1
18|Podstawy przedsigbiorczosci 2 2 2
18|Informatyka 0 2 1
18| Wychowanie fizyczne 3 3 3 3 3 3 2 4 12
18|Edukacja dla bezpieczenstwa 1 1 1
18|Zajecia z wychowawca 1 1 1 1 1 1 1 1 4
18|Wychowanie do zycia w rodzinie 14R 14R 14R 1,11
Przedmioty gastronomiczne
18| Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w gastronomii 2 2 1 1 3
18|Dziatalnoé¢ gospodarcza w gastronomii 1 1 1 1 2
18| Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem 3 3 3 3 2 2 8
18|Jezyk angielski zawodowy w gastronomii 1 1 1 1 1 1 3
18|Zasady zywienia 2 2 [ 1,50] 1,50 3,5
18|Organizacja produkcji gastronomicznej 1 1 2 0 2
18|Ustugi gastronomiczne 1 1 4 0 3
22 Procesy technologiczne w gastronomii 4 4 8 8 |6,50[ 6,50 18,5
18 Planowanie Zywienia i produkcji gastronomicznej 6 0 3
18 Obstuga konsumentéw w gastronomii 1 1 4 0 3
22 Praktyka zawodowa 160R 421
tygodniowo
tygodniowo obowigzkowych na ucznia (bez praktyk, religii, wdz.) z jednym j?z. 33,00 33.00{ 35.00{ 35,00] 34.00 | 34,00 31.00| 29,00
obcym drugim




